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Terreno

Terreni leggeri e ricchi di scheletro.

Sistema d’allevamento
A spalliera.

Vendemmia
L'uva & raccolta a mano, nel mese di settembre, al mattino durante le ore piu
fresche per preservare gli aromi.

Vinificazione

Le operazioni di pigiatura e pressatura avwengono in ambiente inerte. Una
volta ottenuto il mosto, awiene la prima fermentazione dove vengono consu-
mati tutti gli zuccheri e trasformati in alcol. Si passa poi alla seconda fermenta-
zione in autoclave dove awviene la presa di spuma. Questo procedimento dura
almeno 4 settimane.

Aspetto
Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. O
Spuma coriaces e fine, che lentamente risiede. Calice luminoso.

Profumo
Al naso si presenta fruttato con intensi sentori di mela e pera. Estremamente
persistente.

Sapore
Al sorso e fresco e brioso con note di pera e mela che ritornano in bocca.
Secco e persistente al palato.

Abbinamento
Perfetto per I'speritivo ed in abbinamento a pistti a base di pesce.
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